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Kiirt soremesuppe Lo

mit Rahmhaube und umrahmt von Kiirbiskernol CHF 11.50

Steinpitzoremesappe

mit Rahmhaube garniert CHF 11.50

Nasstiealat ,Horbst

mit warmen Champignons, Speck, Croutons
und Baumniissen CHF 14.50
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mit Butterspatzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamelisierten 3
Marroni und Preiselbeerapfel CHE 35.00

Kehsechnitzel

mit Preiselbeerrahmsauce, dazu Butterspaitzli, Rotkraut,
Rosenkohl, karamelisierte Marroni und Preiselbeerapfel CHF 42.00
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mit Wildrahmsauce, dazu Butterspatzli, Rotkraut,
Rosenkohl, karamelisierte Marroni und Preiselbeerapfel CHF 42.00
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mit Eierschwammli-Wildrahmsauce,
dazu Butterspaitzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamelisierten
Marroni und Preiselbeerapfel CHF 36.50

Hiwseh-Latrecite

Medaillon im Speckmantel gebraten,
mit Butterspatzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamelisierten
Marroni und Preiselbeerapfel CHF 38.50
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mit Butterspatzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamelisierten y
Marroni und Preiselbeerapfel CHF 34.00"
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Witieshwein-Fitet , Maison “

mit warmen Speckstreifen, Baumniissen, Brotcroutons, Champignons
und Wildrahmsauce,

dazu Butterspaitzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamelisierten

Marroni und Preiselbeerapfel CHF 36.50
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feines Pilzragdut auf gerostetem Toastbrot,
dazu Butterspaitzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamelisierten
Marroni und Preiselbeerapfel CHF 26.50

torbet-Spitelipfamne
mit Kiirbiswiirfel, Rosenkohl, Pilzen, Zwiebeln,
Rahm und Kise iiberbacken CHEF 22.00

Deklaration: Wir verwenden sdmtliches Rehfleisch und Hirschgeschnetzeltes aus einheimischer Jagd,
Hirsch Entrecote aus Europa und Wildschwein aus Europa
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Vermiselles
mit Meringues und Rahm CHF 12.50
Mini CHF 10.50
Coupe Nesselrode
Vermicelles mit Meringues, Rahm
und Vanilleglace CHF 13.50

Mini CHF 11.50




